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SUPREN

4

Madras Rasam € 5,90
Rote Linsensuppe nach kostlicher

sudindischer Art

Vegetarische Suppe © 5,90

Gemischte Gemiisesuppe, leicht gewiirzt

Tomatensuppe © 5,90
Tomatensuppe aus frischen Tomaten,

garniert mit Sahne

Mulligatawney-Suppe °© 5,90
Typisch indische Curry-Suppe mit Hiihnerfleisch
(eine leicht garnierte Hiithnersuppe)

Garam Shorba , 5,90
Sauer-Scharf-Suppe mit gegrilltem Lammfleisch
oder frischem Gemiise nach ihrer Wahl

Mandelcremesuppe © " 5,90

Zalate

Hara Bhara Salat
Griiner Salat mit Gurken,Tomaten
und Karotten

6,90

11

Chicken Chat Salat

Bunter frischer Salat mit gegrilltem
Hiihnchenfleisch und feinen Kohlstreifen

8,90

) )
SIdE Order

Bhatura #
Frittiertes Brot aus feinem Weizenmehl

3,90

Naan # 3,90
Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor-Lehmofen
knusprig gebacken

Cheese Naan * ¢ 4,90
Fladenbrot aus Weizenmehl, gefiillt mit
geriebenem Rahmkdse, im Tandoor-Lehmofen

gebacken

Garlic Naan A 4,50
Fladenbrot aus Weizenmehl mit einer indischen
Knoblauchpaste im Tandoor-Lehmofen
gebacken

Roti A
Fladenbrot aus Vollkornmehl im Tandoor-
Lehmofen knusprig gebacken

Butter Naan * & ¥ 4,50
Fladenbrot aus Weizenmehl, mit Ghee (indische
Butter) und 2 verschiedenen Sesamsorten
gebacken

3,50

21

27
28
29

Alle Brote (auBBer Bhatura) werden im original indischen Tandoori Lehmofen gebacken.

Raita ©

Joghurt mit Kartoffeln, frischer Minze,
Tomaten und Gurken, garniert mit
gebratenem Kreuzkiimmel

Mixed Pickles
Eingelegtes scharfes, indisches
Gemiise in Senfol

4,50

Mango Chutney
Eingelegte Mangofriichte in einer
siiR-sauren Mangosauce

Frittierte Kartoffeln
Pommes frites #

Papadam Teller
Knusprig gebackener Hiilsenfriichteteig,
dazu verschiedene Saucen

Tamarinden-Chutney
Minz-Joghurt-Chutney ©
Griine-Chili-Chutney

In unserem Salatdressing befinden sich Spuren von Senf und Senferzeugnissen.

pikant

mittelscharf

scharf




pakoras / enacke

Die Pakoras werden in Kichererbsenmehlteig gewendet und frittiert
und werden mit frischem Salat und verschiedenen Dips serviert.

30 Samosas AH 8,50 35 Chicken Pakora * 8,90
Zwei gefiillte Teigtaschen mit Kartoffeln, Paniertes Hiihnerfilet
griinen Erbsen, Mandeln und Rosinen 36 Scampi Pakora ® 9,90
31 Ghobi Pakora 6,90 Gewiirzte GroRgarnelen
Bl kohl
N 37 Paneer Pakora © 8,50
32 Onion Bhaji # 6,90 Hausgemachter frischer Rahmkése
Zwi if
wigestrelen 38 Aloo Pakora 6,50
33 Baingan Pakora 6,90 Marinierte Kartoffeln
Aubergi . .
&Y 39 Gemischte Vorspeisenplatte # " 15,90
Khumbi Pakora 6,90 eine Zusammenstellung der oben genannten
Champignons verschiedenen Vorspeisen

VEZANE ZETIChLE

Alle Gerichte werden mit Basmatireis aus Nordindien und frischem Salat serviert.

Vegan Biryani A" 15,90 48 Sabji Tikka 15,90

Gedampfter Basmatireis, gebraten mit frischem Verschiedenes frisches Gemiise mit Zwiebeln,

Gemiise, Cashewniissen, Rosinen, Mandeln, frischen Tomaten, Ingwer und Knoblauch

Loorbeerblattern, Nelken und einem Hauch von gebraten, serviert auf einer heiRRen

Bockshornklee Sizzler-Pfanne

Palak Channa 14,90 49 Sabji Jhalfrezi ) 15,90

Spinat und Kichererbsen mit frischen Tomaten, Verschiedenes frisches Gemiise (Karotten,

Ingwer, Knoblauch und einer leicht gewiirzten Aubergine, Zucchini, Paprika, griine Erbsen)

Currysauce mit Zwiebeln, frischen Tomaten & gebackenem
Blumenkohl in einer leicht scharfen roten

Aloo Mattar # 14,90 : :

Gebackene Kartoff)eln mit griinen Erbsen in Currysauce, gamiert mit Kokosraspeln

einer pikanten roten Currysauce aus 50 Green Vegetables ) 14,90

Bockshornklee, Kardamom und Lorbeerblattern

Verschiedene frische Gemiisesorten gebraten
mit Kreuzkiimmel in einer pikanten roten
Currysauce

Fiir den Fall, dass Sie ein Gericht haben

mochten, welches Sie nicht auf

unserer Speisekarte gefunden haben,

dann fragen Sie einfach nach!
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In unserem Salatdressing befinden sich
Spuren von Senf und Senferzeugnissen.

pikant mittelscharf scharf
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Alle Gerichte werden mit Basmatireis aus Nordindien und frischem Salat serviert.

55 Dal Makhni © 14,90 64 Malai Kofta » 6" 16,90
Verschiedene Hiilsenfriichte gebraten in einem Rollchen aus Kartoffeln, Rahmkase & verschie-
Hauch von Butter mit Kreuzkiimmel, Zwiebeln, denen Gemiisesorten mit Mandeln, Rosinen und
Ingwer und frischen Tomaten Cashewniissen in milder Kdse-Sahnesauce

56 Sabji © 14,90 gekocht
Verschiedenes frisches Gemiise mit Rahmkise 65 Paneer Jhalfrezi G) 16,90
in einer kostlichen nord-indischen Currysauce Hausgemachter frischer Rahmkase in gewiirzter

roter Currysauce mit gebratenem Blumenkohl,
Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und
frischen Tomaten, garniert mit Kokosraspeln

57 Sabji Masala & 16,90
Verschiedenes frisches Gemiise mit Rahmkase,
gehackten Cashewniissen, Mandeln und
Rosinen in leicht gewiirzter Kdse-Sahnesauce 66 Shahi Baingan " 16,90

58 Aloo Ghobi m 14,90 Gefiillte Auberginen mit geriebenem Kase,

Karotten, Blumenkohl, Rosinen und Cashew-
Frischer Blumenkohl und gebackene ! 3

X Niissen in einer milden Butter-Tomaten-
Kartoffeln mit Ingwer, Knoblauch und Tomaten, Sahnesauce
nach spezieller nord-indischer Art gegart in
einer leicht gewiirzten Currysauce 67 Paneer Madras G, 16,90
Indischer Rahmkdse mit Kokosraspeln in einer
59 Palak Paneer ¢ 15,50 P

. . e speziellen Gewiirzmischung nach kdéstlicher
Hausgemachter frischer Rahmkase mit Spinat PR
: . " - stidindischer Art
in verschiedenen Gewiirzen (Kreuzkiimmel,

Ingwer) gebraten 68 Aloo Madras (ZZIs 3 14,90
Gebackene Kartoffeln mit Kokosraspeln in einer
60 Palak Aloo m 14,90 speziellen Gewiirzmischung (Senfkdrner,

Kartoffeln und Spinat mit Ingwer, Zwiebeln &
Tomaten, nach einer speziellen nordindischen
Art gebraten

61 Mattar Paneer © 15,90
Hausgemachter frischer Rahmkase mit
griinen Erbsen in milder Curry-Sahnesauce aus
Kurkuma, Kreuzkiimmel, Lorbeerbldttern und 70 Vegetable Taipei ¢ 14,90
einem Hauch von Bockshornklee Frisches Gemiise in cremiger Erdnusssauce,
gewiirzt mit exotischem Curry

Kurkuma, Madras-Paste) nach kostlicher
stidindischer Art

69 Paneer Mango & " 15,90
Hausgemachter indischer Rahmkase in
Mangosauce, garniert mit Mandeln

62 Khumbi Paneer Masala & " 14,90

Frische Champignons mit hausgemachtem "

Rahmkdse, Rosinen, Mandeln und Cashew- - -

Niissen in einer milden Kase-Sahnesauce ; 9 ¥
63 Shahi Paneer & " 15,90

Hausgemachter Rahmkase mit Cashewniissen,
Mandeln und Rosinen in Butter-Tomaten-
Sahnesauce

In unserem Salatdressing befinden sich
Spuren von Senf und Senferzeugnissen.

, pikant |} mittelscharf |, scharf ‘
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Alle Gerichte werden mit Basmatireis aus Nordindien und frischem Salat serviert.

75 Chicken Curry Classic 16,00 82 Chicken Korma ¢ 17,50
Hiihnchenkeule in Currysauce nach Hiihnerfiletstiicke in einer milden Sahnesauce
klassischer indischer Art zubereitet aus Gewiirzen, geriebenem Rahmkdse, Mandeln,

Rosinen und Cashewniissen

76 Chicken Curry © 16,00
Gegrilltes Hiihnerbrustfilet in einer Currysauce 83 Chicken Banglori) 16,90
nach kostlicher indischer Art Hiihnerfiletstiicke mit Ananas, Paprika,
2 oA frischem Ingwer und Knoblauch mit exotischen
6
77 Chlckep Sal.’-" . . 16,90 Gewdirzen, garniert mit Kokosraspeln
Hiihnerfilet mit frischem Gemiise in einer
milden Rahmsauce 84 Chicken Madras, 16,90
78 Chicken Mango & 17,50 Hiihnerfilet mit Kokosraspeln in einer

speziellen Gewiirzmischung nach

Saftige Hiihnerbrustfiletstiicke in einer kostlicher siidindischer Art

Mango-Sahnesauce aus Lorbeerbldttern und
Nelken, garniert mit Mandeln 85 Chicken Vindaloo, 16,50
79 Chicken Himalaya © 17,50 Hiihnerfiletstiicke mit gebackenen Kartoffeln

Hiihnerfil b + Paorika und frisch und Kokosmilch in einer pikanten Currysauce
e eJF get raten.m1t aprika und mschem nach siidindischer Art gegart, garniert mit
Rahmkadse in einer leicht gewiirzten Rahmsauce Kokosraspeln

A [ ardiean e 17,50 g6 Chicken Jhalfrezi) 16,90
Sa.ft1ge Tandoori I:Iuhnerstugke gegrillt Hiihnerfiletstiicke mit frischen Tomaten,
S Ll it (GELvZer) T Sfifer Zwiebeln, Paprika, Ingwer und gebackenem
Bt et SR Blumenkohl, schon gewiirzt nach spezieller

81 Chicken ,Saagwala” 16,90 nordindischer Art, garniert mit Kokosraspeln
Hiihnerfiletstiicke in Spinat mit frischem 88 Chicken Sumba & " 16,90
Ingwer und Knoblauch nach klassischer
indischer Art

Hiihnerfleisch in pikanter
Erdnuss-Cashewnuss-Sauce

87 Kinderteller " (Nur fiir Kinder bis 12 Jahre) 9,00
Leicht gewiirztes Hiihnerbrustfilet oder Gemiise in milder
Rahmsauce, serviert mit Pommes frites oder Reis nach Ihrer Wahl

Chicken Nuggets * mit Pommes frites 7,00

Alle Gerichte werden mit Basmatireis aus Nordindien und frischem Salat serviert.

Punjabi Thali & 20,90 171 Anokha Thali & 19,90
Eine Zusammenstellung von drei kostlichen Eine Zusammenstellung von drei kostlichen
Huhn-, Lamm- und Gemiisegerichten vegetarischen Gerichten

(Sabji Masala, Chicken Madras und Lamm Curry) (Palak Aloo, Madras Paneer & Malai Kofta)

In unserem Salatdressing befinden sich
Spuren von Senf und Senferzeugnissen.

) pikant |} mittelscharf |} scharf
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Alle Gerichte werden mit Basmatireis aus Nordindien und frischem Salat serviert.

95 Lamm Curry 17,30 102 Lamm Korma® " 17,90
Zarte Lammfleischstiicke in einer Currysauce Zarte Lammfleischstiicke in einer milden
nach kostlicher indischer Art zubereitet Sahnesauce aus Gewiirzen, geriebenem

Rahmkdse, Mandeln, Rosinen & Cashewniissen

96 Lamm Sabji © 17,30
Zarte Lammfleischstiicke mit verschiedenem 103 Lamm Banglori) 17,90
Gemiise in speziellen indischen Gewiirzen Lammfleischstiicke mit Ananas, Paprika,
gegart mit milder Rahmsauce frischem Ingwer und Knoblauch mit
/ exotischen Gewiirzen, garniert mit
97 Lamm Jakhni &H 17,90 Kokosraspeln
Eingelegte Lammfleischstiicke in einer ¢
Joghurtsauce mit Mandeln nach einer 104 Lamm Madr?s , ) 1_'7'50
speziellen indischen Art zubereitet Lamr]1fle1schsthke mit Kokosraspeln in einer
speziellen Gewiirzmischung nach késtlicher
98 Mutton Josh ¢ 17,50 stidindischer Art
Lammfleischstiicke in einer wohlausgewogenen 105 Lamm Vindaloo, 17,50

wiirzigen Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Paprika und Rahmkase in einer
roten Currysauce, garniert mit Kokosraspeln

Lammfleischstiicke mit gebackenen Kartoffeln
und Kokosmilch in einer pikanten Currysauce
nach siidindischer Art gegart, garniert mit

99 Lamm Kadai ? 17,90 Kokosraspeln

Eingelegte Lammfleischstiicke gebraten 106 Lamm Jhalfrezi ) 17,90
mit Knoblauch, Zwiebeln, Paprika, frischem Lammfleischstiicke mit frischen Tomaten,
Ingwer und Gewiirzen Zwiebeln, Paprika, Ingwer und gebackenem
17,30 Blumenkohl, schon gewiirzt nach spezieller

100 Lamm ,Saagwala nordindischer Art, garniert mit Kokosraspeln

Lammfleisch in Spinat mit Zwiebeln, frischem

Ingwer und Knoblauch in einem Hauch von 107 Lamm Dhansek 17,30

milder Currysauce Zarte Lammfleischstiicke mit Linsen
(Hulsenfriichte) gebraten mit schén
angenehmen Gewiirzen

108 Lamm Mango & 17,90
saftige Lammfleischstiicke in einer
Mango-Sahnesauce mit Lorbeerbldttern
und Nelken, garniert mit Mandeln
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Fiir den Fall, dass Sie ein Lammgericht
haben méchten, welches Sie nicht auf
unserer Speisekarte gefunden haben,
dann fragen Sie einfach nach!
Wir beraten Sie gern!

In unserem Salatdressing befinden sich
Spuren von Senf und Senferzeugnissen.

pikant mittelscharf scharf
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Aus original indischem Lehmofen. Alle Gerichte werden mit Basmatireis aus Nordindien
und frischem Salat serviert.

115 Tandoori Chicken © 19,90 119 Reshmi Batak 22,90

Halbes Hahnchen, 24 Stunden eingelegt in
Joghurt-Knoblauchpaste mit 11 speziellen
fernostlichen Gewiirzen, gegrillt mit Tomaten,
Paprika, Zwiebeln und Koriander

Chicken Tikka Masala © 19,70
Hiihnerfiletstiicke, eingelegt in spezieller
Joghurt-Sahnesauce, gegrillt mit Tomaten,
Paprika, Zwiebeln und Ingwer, in ausgewogener
Gewiirzmischung

Lamm Tikka 20,90
Zarte Lammfleischstiicke, mariniert mit
ferndstlichen Gewiirzen und Kichererbsenmehl,
gegrillt mit Paprika, Zwiebeln und

frischen Tomaten

Panir Tandoori * € 20,90
Hausgemachter Rahmkase, 12 Stunden eingelegt
in einer Gewiirzmischung aus Sternanis,
Cayennepfeffer und Tandoorigewiirzen gegrillt
mit Paprika, Zwiebeln und frischen Tomaten

Zartes Entenbrustfilet gegrillt mit Paprika,
Zwiebeln und frischem Ingwer in einer
speziellen Gewiirzmischung

Scampi Tandoori A 8" 22,20
Riesengarnelen, eingelegt in einer Mischung
aus asiatischen Tandoorigewiirzen und Kicher-
erbsenmehl, gegrillt, bis der Geschmack

seinen Hohepunkt erreicht

122 Tandoori Sangam Special & © 22,90

Zusammenstellung verschiedener Tandoori-
Spezialitdten (z.B. Scampi, Lamm, Hiihnchen
und Kase, eingelegt in einer Ingwer-Knoblauch-
Paste, gegrillt mit Paprika, Zwiebeln und
frischen Tomaten in kraftigen indischen
Gewdirzen)

Bitte probieren Sie auch unsere Tandoori-Brote aus dem original indischen Lehmofen!

A \ \ N )
biryanis € reiggerichle

Alle Biryani-Gerichte werden mit frischem Salat und Curry-Sauce serviert.

130 Sofiani Biryani &" 15,90

Gedampfter Basmatireis, gebraten mit frischem
Gemiise, Niissen, Rosinen, Rahmkase und
ausgewogenen Gewdirzen

Chicken Biryani " 16,90
Zarte Hiihnerfiletstiicke zubereitet mit
gedampftem Basmatireis, Zwiebeln, Paprika,
Rosinen, Niissen und Mandeln in einer
speziellen Biryani-Gewiirzmischung

Mutton Biryani ¥ 17,50
Zarte Lammfleischstiicke gediinstet mit
Basmatireis und frischem Gemiise,

garniert mit Niissen und Rosinen

133 Anokha Biryani® 18,50

Zarte Lamm- und Hiihnerfleischstiicke mit
geddampftem Basmatireis, Gemiise, Zwiebeln,
Paprika, Rosinen und Mandeln in einer speziellen
ausgewogenen Biryani-Gewiirzmischung

Ente Biryani* 18,50
Knuspriges Entenbrustfilet mit geddmpftem
Basmatireis, Gemiise, Zwiebeln, Paprika,
Rosinen und Mandeln in einer speziellen
ausgewogenen Biryani-Gewiirzmischung

In unserem Salatdressing befinden sich Spuren von Senf und Senferzeugnissen.

, pikant |} mittelscharf

y) scharf
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ENLEN-SPEZ

ahtaten

Alle Gerichte werden mit Basmatireis aus Nordindien und frischem Salat serviert.

Ente Curry 18,50

Knuspriges Entenbrustfilet in einer
Currysauce nach kostlicher indischer Art

Ente Madras , 18,90
Knuspriges Entenbrustfilet mit Kokosraspeln

in einer speziellen Gewiirzmischung

nach kostlicher siidindischer Art,

garniert mit Kokosraspeln

Ente Sabji ©
Knuspriges Entenbrustfilet mit frischem
Gemiise in einer Spezial-Rahmsauce

18,50

Ente Dahiwala & " 18,90
Knuspriges Entenfiletstiicke, 12 Stunden
eingelegt in einer Ingwer-Knoblauch-Paste

mit Joghurt-Sahnesauce und Mandeln

144

146

Ente Korma & 18,90
Knuspriges Entenfiletstiicke in einer milden
Sahnesauce aus Gewiirzen, geriebenem
Rahmkdse, Mandeln, Rosinen und
Cashewniissen

Ente Do Piaza A'G) 19,50
Knuspriges Entenbrustfilet gegrillt mit Paprika,
Zwiebeln, frischen Tomaten und Kése in einer
roten Currysauce, garniert mit Ingwer

Ente Vindaloo * G, 18,50
Knuspriges Entenbrustfilet mit gebackenen
Kartoffeln und Kokosmilch in einer pikanten
Currysauce nach siidindischer Art gegart,
garniert mit Kokosraspeln

18,90

Ente Mango * &

Knuspriges Entenbrustfilet in einer
Mango-Sahnesauce mit Lorbeerbldttern
und Nelken, garniert mit Mandeln

fizeh £ zcaepl

Alle Gerichte werden mit Basmatireis aus Nordindien und frischem Salat serviert.

Fisch Curry ° 17,90

Rotbarschfilet in einer roten Currysauce
nach kostlicher nordindischer Art

Fisch Madras * ¢ ,

Rotbarschfilet mit Kokosraspeln in einer
speziellen Gewlirzmischung nach kdostlicher
slidindischer Art

Fisch Mango > &* 18,50
Rotbarschfilet in einer Mango-Sahnesauce mit
Lorbeerblattern & Nelken, garniert mit Mandeln

Fisch Korma P& " 18,50
Rotbarschfilet in einer milden Sahnesauce

aus Gewiirzen, geriebenem Rahmkase,

Mandeln, Rosinen und Cashewniissen

Fisch Punjabi ® &H 18,50
Rotbarschfilet zubereitet nach einer speziellen
indischen Art mit leckeren Gewiirzen und
Mandeln in einer Joghurtsauce

Scampi Dahiwala & & " 19,90
GroRgarnelen mit Ingwer, Knoblauch und
verschiedenen Krautern in feinen indischen
Krautern gebraten, in einer Joghurt-
Sahnesauce, garniert mit Mandeln

17,90

161

Scampi Madras ® , 19,90
GroRgarnelen mit Kokosraspeln in einer
speziellen Gewiirzmischung nach

kostlicher sudindischer Art

Scampi Korma 8 ¢ H 19,90
GroRgarnelen in einer milden Sahnesauce

aus Gewiirzen, geriebenem Rahmkase,

Mandeln, Rosinen und Cashewniissen

Scampi Mango & & " 19,90
GroRgarnelen in einer Mango-Sahnesauce aus
Lorbeerblattern & Nelken, garniert mit Mandeln

Scampi Vindaloo B, 19,90
GroRgarnelen mit gebackenen Kartoffeln

und Kokosmilch in einer pikanten Currysauce
nach siid-indischer Art gegart, garniert mit
Kokosraspeln

Prawns Chili &F , 20,50
GroRgarnelen mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer
und Knoblauch in pikanter Soja-Chilisauce

In unserem Salatdressing befinden sich Spuren von Senf und Senferzeugnissen.

, pikant ||

mittelscharf

y) scharf
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Alle Platten werden mit Basmatireis aus Nordindien, frischem Salat, Pickles,
Mango-Chutney und Brot serviert.

) AW
snokha piatte
175 (fiir 2 Personen )59,90  Aperitif

176 (fiir 4 Personen) 94,90  Martini Bianco ®
Suppe *©

Rote Linsensuppe nach siidindischer Art mit Bhatura-Brot

Shahi Baingan & "
Auberginen mit Kase, Mandeln, Rosinen und Cashewniissen
in einer Butter-Tomaten-Sahnesauce

Khumbi Paneer Masala "
Frische Champignons mit hausgemachtem Rahmkase, griinen Erbsen,
Rosinen, Mandeln und Cashewniissen in einer milden Kase-Sahnesauce

Palak Paneer ©
Hausgemachter frischer Rahmkase mit Spinat in verschiedenen
Gewdiirzen (Kreuzkiimmel, Ingwer) gebraten

Zum Schlu ©

Dessert
A W _]
nacJabl platte
181 (fiir 2 Personen) 64,90 Aperitif
- Mango-Lassi ©
182 (fiir 4 Personen) 119,90

Mulligatawney Suppe * €
Typisch indische Curry-Suppe mit Hiihnerfleisch
(eine leicht garnierte Hithnersuppe)
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Chicken Mango " ¢

Saftige Hiihnerbrustfiletstiicke in einer
Mango-Sahnesauce aus Lorbeerblattern und
Nelken, garniert mit Mandeln

Paneer Jhalfrezi ¢ (mittelscharf)

Hausgemachter frischer Rahmkase in gewiirzter roter Currysauce mit
gebratenem Blumenkohl, Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und
frischen Tomaten, garniert mit Kokosraspeln

Scampi Korma & & H
GroRgarnelen in einer milden Sahnesauce aus Gewiirzen, geriebenem
Rahmkase, Mandeln, Rosinen und Cashewniissen

Naan *
Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor-Lehmofen knusprig gebacken

Zum SchluR ©

—Entweder Digestif oder Dessert
In unserem Salatdressing befinden sich
Spuren von Senf und Senferzeugnissen.

pikant mittelscharf scharf
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191 Kulfi Milcheis * & "indisches Eis
mit Safran, Mandeln und Pistazien

192 Mangoeis !

5,50

5,50

SITEng CIEIEEGIEINE
Bpen GIhite eiine

0,21
Chardonnay Concha y Toro, 6,50
Valle Central 2
Ausgewogenes Fruchtsdureverhdltnis,
korperreich, Chile
Rioja, Dunviro 2 6,50
Trocken, lebendig, aromatisch,
milde Saure, Spanien
Riesling 6,90
Rheingau Winkeler 2
Trocken, kraftig, vollmundig,
Deutschland

Indischer Wein 2
Trocken, frisch, fruchtig

Jose Cuervo Especial *
Jose Cuervo Blanco
Sauza Silver/Gold*

4,90
4,90
4,90

Alle Tequilas auch in grof} 7,90

1)) A
E:OIE:IIOPar)Olg € cognac

3,90
3,90
4,40

Osborne Veterano ! 2 cl
Calvados 2 cl
Remy Martin ! 2.cl

Alle Edelbrandy/Cognacs 4 cl
auch in groR

6,90

193 Gulab Jamun # 5,50
leicht frittierte Honigballchen, eingelegt in
Honig-Rosenwasser

194 Gebackene Ananas mit Honig A 4,50

SIENE PoLtIEne
SpEn FEd TIine

0,21
Bardolino D.0.C., Villa Rocca *? 6,50
Trocken, leicht und hell, Italien
Tempranillo, Rioja *? 6,50
Trocken, samtig beerige Aromen,
nachhaltig, Spanien
Merlot, Vina Marquez, 6,50

Concha y torro *2
Trocken, vollmundig und weich, Chile

Indischer Wein 2
Trocken, frisch, fruchtig

7,90

)
GINIZRY
Johnnie Walker * A Red Label
Glenfiddich * A Single Malt
Tullamore Dew Irish A
Jack Daniels Tennessee

Jim Beam Bourbon *A
Bowmore Islay Single Malt **
18 years old

Lagavulin Islay Single Malt *-A
16 years old

Maker's Mark 45 % **

Alle Whiskys auch in groR
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1) h
GJOARE € ZIn

Smirnoff #

Absolut Wodka A
Gordons London Dry Gin
Finsbury 40 %

Pitu

2 cl
2 cl
2cl
2 cl
2cl

Alle Spirituosen auch in groR 4 cl

b A AN |
[BnZdrinks

Cuba Libre * 24
Bacardi Cola ™24
Whisky Cola * 24

Gin Tonic +8

Wodka Tonic %A
Wodka Energy 211 A
Wodka Orange *
Wodka Lemon 3 434
Martini Orange 2
Campari Orange'’
Campari Soda*
Ramazotti Ginger Ale * *
Aperol Spritz -2
Hugo * 12

Prosecco, Holunderbliitensirup,

Minze, Limette, Soda

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

rU™

3,90 Old Monk ! 7 Jahre alt 2 cl
3,90 Havana Club ! 3 Jahre alt 2cl
3,90 Havana Club ! 7 Jahre alt 2 cl
3,90 Southern Comfort ! 2cl
3,90

Alle Rumsorten auch in groB 4 cl
6,90

4,90
3,90
4,90
3,90

6,90

Zomething hot 7 gou

7,90 Tasse Kaffee 2

7,90  Espresso ?

7,90  Cappuccino?F©

7,90  Milchkaffee %€

7,90  Espresso Macchiato %€
7,90  Glas Tee

7,90 Darjeeling, Kamille, griiner Tee,
7,90 Roibusch, Pfefferminze, Jasmintee
7,90 Tee mit frischer Minze
7,90 Tee mit frischem Ingwer
7,90 Indischer Tee

7,90 Grog
7,90
7,90

krauter z Tker

Averna ! 2c. 3,20
Ramazzotti 2cl 3,20
Jagermeister 2¢c. 3,20
Fernet Branca 2 cl 3,20
Amaretto " 2c 3,20
Bailey's % ¢ 2c 3,20
Kahlaa * 43 2c 3,20
Alle Likore auch in groRR 4c 5,90

h y \C

cigegtil

Grappa di Chardonnay *2 2cl

Grappa Riserva Sibona ,,Botti da Sherry“'22 cl

Grappa Riserva Sibona ,,Botti da Porto”*? 2 cl
Williams Birne Pascall 2 cl
Himbeergeist Pascall * 2.cl
Sambuca 2 cl

3,30
2,90
4,20
4,20
3,30
3,90

4,90
4,90
3,90

4,90 °

3,90
4,20
4,30
3,20
3,20
3,20




C) \ N )
2ol badrinks
Mineralwasser:
Gerolsteiner Medium
Gerolsteiner Medium

Gerolsteiner Stilles Wasser
Gerolsteiner Stilles Wasser

. 0,251
. 0,501
. 0,251
. 0,50 L

Gerolsteiner Limonaden:
Orange-Passionsfrucht
Zitrus-Minze

. 0,331
. 0,331
0,21
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,90

Coca-Cola * 24
Coca-Cola light -2 467
Fanta 34?9

Sprite *

Spezi 12349
Fassbrause *A

Bitter Lemon 3 # 8
Ginger Ale 4 3,90
Tonic Water # 2 3,90
Milchshakes € Vanille, Erdbeer 0,31

gaite 2 namapa

Apfelsaft 3,10
Orangensaft 3,10
Bananennektar 3,10
Kirschnektar 3,10
Maracujasaft 3,10
Lycheenektar 3,10
Mangonektar 3,10
Rhabarbersaft 3,10
Ananas-Kokos-Nektar 3,10
Guavennektar 3,10
Kiba 3,10
Saftschorle 3,10
Saftschorle auch in groRR 4,90

5,90

Safte/Nektare auch in grof}

Zusatzsstoffe:

1 mit Farbstoff - 2 coffeinhaltig - 3 mit Antioxidationsmittel - 4 Sduerungsmittel
5 mit Konservierungsmittel - 6 mit SiiBstoff - 7 enthdilt eine Phenylalaninquelle

8 chininhaltig - 9 Stabilisatoren - 10 aufgeschdumt mit Stickoxydul - 11 Taurin
12 enthdlt Sulfite - * Formfleisch aus Vorderschinkenteilen zusammengefiigt mit
Antioxidationsmittel, Geschmacksverstdrker und Phosphat

Die Bilder dienen nur Dekorationszwecken. Alle Preise inkl. MwSt. und Service.

h A ) LS |
EririgchUngege tPanke

Mango-Lassi € (mit Naturjoghurt) 0,21 3,90
041 5,90
Mango-Shake € (mit frischer Milch) 0,21 3,90

C A T

Iaggbiers
0,31
3,90
3,90

Bitburger *
Kostritzer *

(o) \ A

llagschenblers
Schofferhofer A Naturtriib Hell 0,5 |
Schofferhofer * Hefeweizen Dunkel 0,5 |
Schofferhofer A Kristallweizen 0,5 |
Schofferhofer * Alkoholfreies Weizen 0,5 |
Bitburger * Alkoholfrei 0,331
Indisches Bier # 0,33

égkt = aoampagnap

5,40

4,90
4,90
4,90
4,90
3,90
4,90

Prosecco Del Veneto 2 0,11

Ny N\ )\
speritiis € gherry
4,40

3,90
3,90

Aperol -3 5 cl
Campari ! 5 cl
Martini ¥ !2 Bianco/Rosso /Dry 5 cl

Allergene:

enthdlt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)
enthdlt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse

enthdlt Eier oder Eiererzeugnisse

enthdlt Fisch oder Fischerzeugnisse

enthdlt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse

enthdlt Soja oder Sojaerzeugnisse

enthdlt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)

enthdlt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss,
Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)
enthdlt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse

enthdlt Senf oder Senferzeugnisse

enthdlt Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse

enthdlt Schwefeldioxid und Sulfite

enthdlt Lupine oder Erzeugnisse daraus

Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus

Z2grxX~=~ ToTmmoAwm>




cocktalle

. b\
ruc-cocrLalls

7,90 €

Mojito
Havana Club !, Limetten, brauner Zucker,
frische Minze, Lime Juice ®, Soda

Rum Sour
weilRer Rum, Zitronensaft, Zuckersirup,
Orangensaft, Lime Juice ®

Flamingo

weilRer Rum, Cherry Brandy ?, Cherrylikor ?,
Lime Juice °, Grenadine ***, Orangensaft,
Ananassaft

Caipirinha

Limetten, brauner Zucker, Lime Juice ®, Pitd
Erdbeer Caipirinha

Limetten, brauner Zucker, Erdbeersirup ?,
Lime Juice ®, Pitd

Randeeps Favorit
weilRer Rum, frische Banane, Bananensirup ?,
Kokossirup !, Zitronensaft, Ananassaft

Melony
weilRer Rum, Melonenlikor !, Lime Juice 5,
Ananassaft, Orangensaft, Grenadine * % °

Hurricane
weiler Rum, brauner Rum !, Lime Juice °,
Maracujasirup !, Ananassaft, Orangensaft,
Zitronensaft

Anokha Spezial
weiller Rum, Batida de Coco %«
Orangensaft, Mangosaft

Bahama Mama ¥
weilder Rum, brauner Rum?, °
73% Rum, Malibu, Orangensaft,

Ananassaft, Grenadine * % °

Planters Punch

weilder Rum, brauner Rum ?,
Orangensaft, Zitronenssaft,

Zuckersirup, Grenadine * % ®

\ \ \)
gm-cocmans
790 €

Tantra
Gin, Amaretto !, Grenadine “*?®,
Orangensaft, Zitronensaft

Moonlight
Gin, Mandelsirup *, Ananassaft,
Zitronensaft, Blue Curacao !

Gin Fizz
Gin, Zuckersirup, Zitronensaft, Soda

Gin Sour
Gin, Lime Juice °, Zuckersirup, Zitronensaft

Gin & Sin
Gin, Lime Juice ®, Grenadine ***,
Orangensaft, Zitronensaft

Gin Tai
Gin, Apricot Brandy !, Mandelsirup ?,
Zitronensaft, Orangensaft, Cointreau ?

Hemingway Sour
Gin, Lime Juice ®, Grenadine ™ * 3,
Orangensaft, Zuckersirup

Strawberry Fields
Gin, Zitronensaft, Triple Sec, frisches
Erdbeerpiiree, Prosecco *?, Lime Juice ®

Alabama Slammer
Gin, Amaretto *, Southern Comfort ?,
Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine 43

ahigky-cocktaie

641 Whisky Sour
Bourbon #, Lime Juice 5,
Zuckersirup, Zitronensaft

Bourbon Julep
Bourbon #, Lime Juice °, Zuckersirup,
frische Minze, Zitronensaft

New York Surprise
Bourbon #, Lime Juice °, Angostura,
Grenadine %3, Zitronensaft, Maracujasaft




7,90 €

Cosmopolitan
Wodka *#, Triple Sec, Lime Juice °,
Cranberrysirup *

Sex On The Beach
Wodka *, Melonenlikor *, Pfirsichlikor ?,
Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine %5

Swimming Pool
Wodka #, weilder Rum, Kokossirup ?,
Blue Curacao ?, Sahne ¢, Ananassaft

Caipiroska
Wodka #, brauner Rum !, Limetten, Lime Juice °

Wodka Sour

Wodka #, Zuckersirup, Limetten, Lime Juice ®

Watermelon Man
Wodka *, Zitronensaft, Melonenlikor ?,
Soda, Grenadine 45

Peach Tree
Wodka #, Pfirsichlikor !, Orangensaft,
Grenadine “#%, Lime Juice ®

Che Che
Wodka #, Triple Sec, Rose's Lime ®, Kokossirup ?,
Ananassaft, Lime Juice °

3\ X
Zhooter
550 €

B 52

Kahlta * % ®, Bailey’s 2, Rum 73 % *

B61

Kahlta * 2, 73% Rum !, Vanillesirup *

Kamikaze
Cointreau *, Wodka #, Limettensaft

Orgasmus
Sambuca, Bailey’s %6

7,90 €

Pina Colada
weilRer Rum, brauner Rum ?, Kokossirup ?,
Ananassaft, Sahne °©

Banana Colada
weilRer Rum, Banananlikor !, Bananensaft,
Kokossirup ?, Sahne ©

Erdbeer Colada
weilRer Rum, Myers’s Rum, Erdbeerpiiree,
Kokossirup !, Ananassaft, Sahne °©

Mango Colada
weilRer Rum, Myers’s Rum, Mangopiiree,
Kokossirup !, Mangosaft, Sahne °

Bailey's Colada
Baileys 2, Kahlua * % *, Kokussirup ?,
Sahne °, Ananassaft

Vanilla Colada
weilRer Rum, brauner Rum *, Vanillesirup ?,
Kokossirup !, Ananassaft, Sahne ©




tequils cocktaiz
550 €

Tequila Sunrise
Tequila, Zitronensaft, Orangensaft,
Grenadine 45

Tequila Tai
Tequila, Lime Juice ®, Limetten,
Apricot Brandy !, Orangensaft

Coco Tree
Tequila, Pitu, Kokossirup *, Lime Juice ®,
Ananassaft, Zitronensaft

Inka
Tequila, Kokos, Erdbeersirup ?,
Lime Juice °, Maracujasaft

Spider Man
Tequila, Wodka *, Zitronensaft,
Grenadine %>, Blue Curacao !

Tequila Sour
Tequila, Zitronensaft, Zuckersirup, Lime Juice ®

Margarita
Tequila, Zitronensaft, Cointreau ?, Salzrand

Erdbeer Margarita
Tequila, Erdbeermark, Zitronensaft,
Zuckersirup, Cointreau !, Zuckerrand

knockeut E‘B?:%I,‘Ei]‘s’
890 €

Mai Tai

brauner Rum ?, Bacardi light, Mandelsirup * ",
Old Pascal 73 % !, Apricot Brandy ?,
Cointreau *, Orangsensaft

Zombie weiRer Rum, brauner Rum ¢,
Old Pascal 73% ?, Kirschlikor !, Orangensaft,
Ananassaft, Grenadine *%°

Mai Tai Spezial weiBer Rum, brauner Rum ?,
Limetten, Mandelsirup *", Apricot Brandy ?,
Cointreau !, Grenadine %5

Long Island Ice Tea
Wodka #, Tequila, Cointreau !, Rum 73% ?, Gin,
Zitronensaft Orangensaft, Cola * % *

Adios Amigos
Gin, Tequila, weiller Rum, Zitronensaft,
Zuckersirup, Lime Juice °, Fanta 3 “?

sikohaifreiz
cocktalz
=55 €

»

Pink Lady
Kokossirup !, Grenadine * %3,
Ananassaft, Sahne ©

Mosquito
frische Minze, Limette, brauner Zucker,
Tonic Water 8

Energizer
Erdbeerpiiree, Lime Juice °, Zitronensaft,
Kokossirup, Ananassaft

Virgin Colada

Ananassaft, Kokossirup !, Sahne ©

Coconut Kiss
Ananassaft, Kokossirup !, Kirschsaft, Sahne °

Wild Lotus
frische Minze, brauner Zucker, Limetten,
Lime Juice 5, Ginger Ale **

Mango Kiss
Mangosirup !, Sahne ¢, Ananassaft, Mangosaft

Speedy Gonzales
Kokossirup *, Blue Curacao ?,
Orangensaft, Ananassaft

Guave Marie
Limetten, brauner Zucker, Maracujasirup ?,
Zitronensaft, Guavensaft

Strawberry Bull
Erdbeerpiiree, Erdbeersirup ?,
Zitronensaft, Red Bull * %

Cherry Bull
Cherrysirup ?, Lime Juice °, Kirschsaft,
Red Bull * 2™

Buddhas Liebling

frische Banane, Bananensirup ?,
Bananensaft, Kokossirup *, Zitronensaft,
Ananassaft




Wir bieten

Montag - Freitag
von 11.00 bis 14.30 Uhr

(auBer an Feiertagen)

einen Mittagstisch

ab 8,90 € an.

Alle Gerichte werden mit
Basmatireis und Salat serviert.

alle Cocktails W&
fiir7,90 € e
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